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700 g PRZECIERU
Z POMIDOROW

SPAGHETTI w POMIDORACH

OLIWE, PODGRZET W GARNKU. DORZUC POSIEKANE SZALOTKI | CALY ZABEK CZOSNKU,

SMAZ NA NIEWIELKIM OGNIU 3-4 MINUTY. DODAT PRZECIER POMIDOROWY. ZWIEKSZ OGIEN

| GOTUT CALOSC 2 MINUTY. DOLET POL SZKLANKI WODY, POSOL, PRZYKRY.T GARNEK

| DUS GODZINE NA MALYM OGNIU, OD CZASU DO CZASU MIESZATAC. DODAT SWIEZA

BAZYLIE NA OKOLO 10 MINUT PRZED KONCEM. KIEDY SOS BEDZIE PRAWIE GOTOWY,

DO DRUGIEGO GARNKA Z WRZACH OSOLONA WODA WRZUCE SPAGHETTI. PO UGOTOWANIU

ODCEDZ JE | PRZERZUC DO GARNKA Z SOSEM. WYMIESZAT WSZYSTKO | PODGOTOWUT

MINUTE. PODAWAT ZE STARTYM PARMEZANEM | Z KILKOMA LISTKAMI SWIEZET BAZYLI.
SKEADNIKI NA 5 PORCT]
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