150 G BRAZOWEGO
CUKRUY

D tE1eS R4 hesniL

2-3 DOTRZALE
BANANY

SHeInoque) 'BTOT S 142

2 £YZK| STOLOWE
PROSZKU DO PIECZENIA

1 LASKA WANILII

150 g BOROWEK

220 g MAKI

TJEMIMA | ROSIE SA BARDZO CIEKAWE,
GDZIE ZNIKNAL OSTATN] BANAN.

CIASTO

bananowo-borowkowe

PIEKARNIK ROZGRZET DO 180°C. FORME DO CIASTA WYSMARUT MASLEM | POSYP MAKA.
MASEO, TATKA | CUKIER WYMIESZAT W MISCE. DODAT BANANY | ROZGNIEC TE ZA POMOCH
WIDELCA. DODAT JOGURT, MAKE, SOL | DROZDZE. WSZYSTKO DOKEADNIE WYMIESZAT.
BOROWK] DELIKATNIE OBTOCZ W MACE | DORZUC DO CIASTA. PRZELOZ CALOSC DO FORMY
| PIECZ 45-50 MINUT.
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